,\Armbruster

Notre expertise pour votre réussite

Ihr konventionelles oder biologisches MCR zum Vorzugspreis

FILTER
PASTEURISIER
63 BRIX

Reiner Traubenzucker

Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat (MCR) wird aus
Traubensaft hergestellt, der so behandelt wird, dass alle
Bestandteile entfernt werden, die nicht aus ,Zucker”
bestehen. Nach der Konzentration erhalt man einen reinen
und klaren Fruchtzucker,

Die hohe Zuckerkonzentration und das Fehlen anderer
Nahrstoffe, die die Entwicklung von Hefen und Bakterien
fordern konnten, gewahrleisten eine haltbare Lagerung ohne
Qualitatsbeeintrachtigung,

Onologische Einsatzméglichkeiten :
 Anreicherung von Mosten und Weinen

* SUBRung von Weinen
« Fllldosage”
« Versanddosage”

Spezifikationen

Brix-Grad (%) >61.7
Zucker g/l >821.30
Ilhren verkaufsberater Alkoholpotenzial (%) > 4879
Dichte >1.3042
. pH-Wert (25°Brix) <50
Pat:;glé 'Zé\%%e%gm Optische Dichte (OD 425nm & 25° brix) <01
, SUBegrad (at 25° Brix) Nicht erkannt
patrick. marbacher@armbruster.fr Alkoholgehalt (% v/v) <1
Folin-Ciocalteu Index (at 25° Brix) <B
Sauregehalt (meg/kg total sugar) <15
Gesamt-SO, (mg/kg total sugar) .. <25
Gesamtkationen (meg/kg total sugar) <8
Leitfahigkeit (us/cm at 25° Brix) <120
Hydroxymethyfurfural* (mg/kg total
sugar) <25
Meso-Inositol \Jorhandensein
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